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 OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

PIEC KONWEKCYJNO – PAROWY ZE STEROWANIEM ELEKTRONICZNYM 

 

 

Piec konwekcyjno-parowy na 10 GN 1/1 ELEKTROLUX 

 

 

  Piec konwekcyjno-parowy z ekranem dotykowym i bezpośrednim  

  wtryskiem/wytwornicą pary 

   

- wbudowany generator pary z sondą Lambda 

 

- system dystrybucji powietrza OPTIFLOW zapewniający 

  maksymalną  wydajność 

 

- SkyClean, automatyczny i wbudowany system samooczyszczenia 

  ze zintegrowanym odkamienianiem generatora pary. 

 

- tryb gotowania: programy, cykl gotowania EcoDelta i regeneracja . 

 

- port USB do pobierania danych ,programów i ustawień HACCP. 

- sonda temperatury z jednym czujnikiem 

- podwójne , szklane drzwi z oświetleniem LED 

- 17.5 kW el.;    400V 

- SxGxW 867x775x1129 mm;  Kg 169 

  

GRATIS: 

- podstawa 

- zmiękczacz  wody 

- chemia: tabletki płucząco-odkamieniające i proszek do mycia 

- dostawa i montaż 


