Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy
(produkty)

Chleb mieszany

Charakterystyka

struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, blysgz,

barwa:

skorki — bgzowa do ciemnolgzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku gkiszu,

migkiszu — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
dobrej krajalnéci,

sktad: mgka pszennazytnia, dradze, sol

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajabzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kmya zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdlty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony
spalony, niedopieczony, o0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia ~mechaniczne, boche
zdeformowane, zgniecione porozrywane, Ob&gr
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostén

brak oznakowania bochenkow.

nki
10

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy
masa bochenka — 1kg

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

117}

Transport

Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3®-6

Termin przydatnosci
do spaycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy Chleb mieszany - krojony

(produkty)

Charakterystyka struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, btysgz,
barwa:

skorki — bgzowa do ciemnolzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku ekiszu,

migkiszu — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnéci

skfad: mka pszennaytnia, drazdze, sol.

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajakzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, o0b&Eno
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostén
brak oznakowania bochenkow.

Materiat opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz

opakowaniowy, plastikowy

znakowanie masa bochenka — 1106drojony i pakowany w folie

Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3®-6

Termin przydatnosci 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy
do spaycia




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy Chleb razowy

(produkty)

Charakterystyka struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, btysgz,
barwa:

skorki — bgzowa do ciemnolzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku ekiszu,

migkisz — rbwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku

o dobrej krajalnéci, wyrob z mki razowej zytniej,
pszennej z dodatkiem nasion stonecznika

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajabzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, o0b&Eno
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostén
brak oznakowania bochenkow.

Materiat opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz

opakowaniowy, plastikowy

znakowanie masa bochenka — 400g

Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3®-6

Termin przydatnosci 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy
do spaycia




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy

(produkty) Chleb zytni
Charakterystyka struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, btysgz,

barwa;

skorki — bgzowa do ciemnolzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku ekiszu,

migkisz — rownomiernie zabarwiony, wilgotny w dotyky o
dobrej krajalnéci, wyréb z maki zytniej i pszennej
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajabzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej st od mikiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, o0 wyrde niewld@ciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnéciag grudek naki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, ob&eno
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostém,
brak oznakowania bochenkéw.

Materiat opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz

opakowaniowy, plastikowy

znakowanie masa bochenka — 1 kg

Warunki, sposéb Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3B6

Termin przydatnosci 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy
do spaycia




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy Chleb 7 ziaren

(produkty)

Charakterystyka struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, btysgz,
barwa:

skorki — bgzowa do ciemnolzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku ekiszu,

migkisz — rOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o
dobrej krajalnéci, mieszanka k- mgka pszenna, pka
zytnia z widocznymi ziarnami

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajakzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione, porozrywane, obg&Eno
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostén
brak oznakowania bochenkow.

Materiat opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz

opakowaniowy, plastikowy

znakowanie masa bochenka — 400g

Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3®-6

Termin przydatnosci 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy
do spaycia




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy Chleb wieloziarnisty

(produkty)

Charakterystyka struktura i konsystencja — podhy lub okggty bochenek
skorka gtadka lub lekko chropowata, btysgz,
barwa:

skorki — bgzowa do ciemnolzowej, ktorej intensywrig
na przekroju maleje w kierunku ekiszu. Produkt -
pieczywo speaywcze, produkowane z makkytniej i
pszennej z widocznymi ziarnami tj: stonecznik, digm
Iniane, pfatki gczmienne, ptatki owsiane itp. na zakwasie,
z dodatkiem soli, mleka oraz innych sktadnikow zgedz
receptus.

migkisz — rOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o
dobrej krajalnéci,

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajakzh|
wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk
ziemniaczag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione, porozrywane, obg&Eno
szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostédn,
brak oznakowania bochenkéw,

Materiat opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz

opakowaniowy, plastikowy

znakowanie masa bochenka — 400g

Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport Chleb naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3B6

Termin przydatnosci 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy
do spaycia




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy
(produkty)

Rogal pszenny 100g

Charakterystyka

struktura i konsystencja — ksztatt poétkolistego c@alo
koncach zwzonych i podgitych dosrodka,

produkt- pieczywo pszenne wyborowe, produkowane

maki  pszennej, tluszczow étinnych, na dradzach z
dodatkiem soli, cukru oraz innych dodatkéw @kaaych
receptug wiasciwa do wypieku rogali

skorka — ztocista do jasncjziowej

migkisz — rOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyky
dobrej krajalnéci, spkzysty, rownomiernie porowaty
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzagalip
lekko stodki,

wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kmya zbyt stony;,

niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skorce oddzielgjej se od mekiszu, zabrudzony
spalony, niedopieczony, o0 wymde niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécia grudek maki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk

ziemniaczas, uszkodzenia mechaniczne, butki

zdeformowane, zgniecione porozrywane, Ob&gr
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostéd

10

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy
masa rogala — 100g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

1%

Transport

Rogale nalgy przewozt srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3D-6

Termin przydatnosci
do spaycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

Nazwa grupy
(produkty)

Butka graham 100g

Charakterystyka

struktura i konsystencja — podha lub oksgta buika,

z poprzecznym podzialem Ilub bez, skérka gladka,
btyszczca, lekko chropowata z widocznymi ziarnami

(sieme Iniane, stonecznik) i ptatkami (pszennajtnie,
jeczmienne, owsiane),

produkt- pieczywo spgwcze, produkowane z gki
graham z dodatkiem 4ki pszennej na deazach,
z dodatkiem soli i cukru zgodnie z receptwiasciwa do
wypieku tego typu butek

barwa:

skorki — jasnolyzowa do ciemnolrzowej, posypan:
ptatkami lub ziarnami
migkisz — rOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
dobrej krajalnéci, spezysty, rGwnomiernie porowaty
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rad
butek,

wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

zaj

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
butki o skorce oddzielagej st od mkikiszu, zabrudzone
spalone, niedopieczone, 0 wjnée niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnécig grudek maki lub soli,

objawy plgnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zadaia

laseczly ziemniaczas, uszkodzenia mechaniczne, butki

zdeformowane, zgniecione, porozrywane, Ob&Er
szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostéo

no

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy
masa butek — 100g

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

117}

Transport

Butki nalezy przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wixiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3D-6

Termin przydatnosci
do spaycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zalgcznik nr 1 do siwz znak WT.2370.29.2017
Opis przedmiotu zamowienia_pieczywo

1. Nazwa grupy
(produkty)

Butka pszenna 100g
Butka pszenna 50g

2. Charakterystyka

Wyrob z nyki pszennej, tluszczu ébnnego, dradzy
z dodatkiem cukru, soli.
Struktura i konsystencja — podha lub oksgta butka,

z poprzecznym podziatem Ilub bez, skérka gladka,

btyszczca, lekko chropowata w miejscu podziatu,
barwa:

skorki — ztocista do jasnokwowej, ktérej intensywnig na
przekroju maleje w kierunku gkiszu,

migkisz — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku

o dobrej krajalnéci, spezysty, rownomiernie porowaty
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rad
butek,

wilgotnos¢ pieczywa nie wiksza ni 42-50%

zaj

3. Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kmya zbyt stony,
niestony, s¢chty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,

butki o skorce oddzielagej st od mkikiszu, zabrudzone,

spalone, niedopieczone, 0 wjnée niewldciwej
porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym
sie, z obecnéciag grudek naki lub soli, objawy plénienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zalemia laseczk

ziemniaczas, uszkodzenia mechaniczne, butki

zdeformowane, zgniecione porozrywane, o0be&¢r
szkodnikowzywych, martwych oraz ich pozostaéd

10

4, Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy
masa butek — 100g i 50g

5. | Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

117}

6. Transport

Butki nalezy przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wigiwej jakaci.

7. | Czestotliwosé¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5.3®-6

8. | Termin przydatnosci
do spaycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy

Produkcja i dystrybucja w/w asortymentu spelgajwarunki HACCP.



