Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

1. | Nazwa grupy (produkty) Chleb mieszany

2. | Charakterystyka struktura 1 konsystencja — podtuzny lub okragly bochenek,
skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,
barwa:

-skorki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej intensywnos¢
na przekroju maleje w kierunku migkiszu,

-migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci,

sktad: maka pszenna, zytnia, drozdze, s6l

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotnos¢ pieczywa nie wigksza niz 42 — 50%

3. | Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek makilub soli, objawy ples$nienia,
psucia, zawilgocenie, objawy  zakazenia  laseczka
ziemniaczanag, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane,  zgniecione  porozrywane,  obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania bochenkéw,

4. | Material opakowaniowy, | opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —

znakowanie kosz plastikowy
masa bochenka — 1kg

5. | Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

6. | Transport Chleb nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu zywnos$ci w warunkach
zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

7. | Czestotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

8. | Termin 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy

przydatnosci do spozycia




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

1. Nazwa grupy (produkty) Chleb mieszany — krojony

2. Charakterystyka struktura i konsystencja — podluzny lub okraglty bochenek,
skorka gladka lub lekko chropowata, btyszczaca,
barwa:
-skérki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej intensywnos¢
na przekroju maleje w kierunku migkiszu,
-migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci,
sktad: maka pszenna, zytnia, drozdze, sél
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotno$¢ pieczywa nie wigksza niz 42 — 50%

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdtly, zanieczyszczenia mechaniczne,
chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wyraznie niewtasciwej
porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie,
z obecno$cig grudek maki lub soli, objawy plesnienia,
psucia,  zawilgocenie, objawy  zakazenia laseczka
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione  porozrywane  obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania bochenkéw

4. Material opakowaniowy, | opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —

znakowanie kosz plastikowy

masa bochenka —1000g— 1100g — krojony, kazdy bochenek
pakowany w folie.

5. Warunki, sposéb Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed

szkodnikami.

6. Transport Chleb nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. Czestotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

8. Termin 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy

przydatnosci do spozycia




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

Nazwa grupy (produkty)

Chleb razowy

Charakterystyka

struktura 1 konsystencja — podtuzny lub okragly bochenek,
skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

barwa:

-skérki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej intensywnosc
na przekroju maleje w kierunku migkiszu,

-migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, wyréb z maki razowej zytniej, pszennej
z dodatkiem nasion stonecznika

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang
uszkodzenia mechaniczne,
zgniecione porozrywane obecnos¢
martwych,  oraz ich pozostatosci,
bochenkow,

bochenki zdeformowane,
szkodnikéw zywych,
brak  oznakowania

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa bochenka — 400g

Warunki, sposob

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Transport Chleb nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozu zywnos$ci w warunkach
zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

=

Nazwa grupy (produkty)

Chleb zytni

Charakterystyka

struktura i konsystencja — podtuzny lub okragly bochenek,
skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

barwa;

-skorki — brgzowa do ciemnobrazowej, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu,
-migkisz — rownomiernie zabarwiony, wilgotny w dotyku
o dobrej krajalnosci, wyréb z maki zytniej i pszennej
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony,  niedopieczony, o wyraznie  niewlasciwej
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym
sie, z obecnos$cig grudek maki lub soli,

objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang
uszkodzenia  mechaniczne,
zgniecione porozrywane
obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych,
oraz ich pozostalosci, brak oznakowania bochenkéw,

bochenki zdeformowane,

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa bochenka — 1 kg

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport

Chleb nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwosé dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 —
6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

[y

Nazwa grupy (produkty)

Chleb 7 ziaren

Charakterystyka

struktura 1 konsystencja — podtuzny lub okragly bochenek,
skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

barwa:

-skérki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej intensywnosc
na przekroju maleje w kierunku migkiszu,

-migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, mieszanka magk— maka pszenna, maka
zytnia z widocznymi ziarnami

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne,
bochenki zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania bochenkoéw,

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa bochenka — 400g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport

Chleb nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu zywnos$ci w warunkach
zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Czestotliwosé dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

[y

Nazwa grupy (produkty)

Chleb wieloziarnisty

Charakterystyka

struktura 1 konsystencja — podtuzny lub okragly bochenek,
skorka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

barwa:

-skérki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej intensywnosc
na przekroju maleje w kierunku migkiszu. Produkt—
pieczywo spozywcze, produkowane z maki zytniej
1 pszennej z widocznymi ziarnami tj: stonecznik, siemi¢
Iniane, platki jeczmienne, ptlatki owsiane itp. na zakwasie,
z dodatkiem soli, oraz innych skladnikéw zgodnie
Z recepturg.

-mi¢kisz —rownomiernie zabarwiony,
o dobrej krajalnosci,

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

suchy w dotyku

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,

objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne,
bochenki zdeformowane, zgniecione porozrywane

obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci, brak oznakowania bochenkéw,

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa bochenka — 400g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Transport

Chleb nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

1. | Nazwa grupy (produkty) Rogal pszenny 100g

2. | Charakterystyka struktura 1 konsystencja — ksztalt potkolistego walca
o koncach zwezonych i podgictych do $rodka,
produkt— pieczywo pszenne wyborowe, produkowane
z maki pszennej, tluszczOw roslinnych, na drozdzach
z dodatkiem soli, cukru oraz innych dodatkéw okreslonych
recepturg wlasciwag do wypieku rogali
skorki — ztocista do jasnobrgzowa
migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, sprezysty, rOwnomiernie porowaty
smak i zapach —aromatyczny swoisty dla rodzaju rogali,
lekko stodki,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

3. | Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne,
rogale o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang
uszkodzenia mechaniczne, bulki zdeformowane, zgniecione
porozrywane
obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci

4. | Material opakowaniowy, | opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —

znakowanie kosz plastikowy

masa rogala — 100g

5. | Warunki, sposéb Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed

szkodnikami.

6. | Transport Rogale nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. | Czestotliwos¢ dostaw Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

8. | Termin 3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy

przydatnosci do spozycia




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

Nazwa grupy (produkty) Butka graham 100g

Charakterystyka struktura i konsystencja — podluzna lub  okragta butka,
z poprzecznym podziatem lub bez, skorka gladka,
btyszczaca, lekko chropowata
z widocznymi ziarnami (siemi¢ Iniane, stonecznik)

i ptatkami (pszenne, zytnie, jgczmienne, owsiane)

produkt— pieczywo spozywcze, produkowane z maki graham
z dodatkiem maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem
soliicukru zgodnie z recepturg wlasciwa do wypieku

tego typu bulek
barwa:
-skérki —  jasnobrgzowa do ciemnobrgzowej posypana

ptatkami lub ziarnami

-migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, sprezysty, rOwnomiernie porowaty

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek,
wilgotnos¢ pieczywa nie wigksza niz 42 — 50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stgchty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

buitki o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,

objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang

uszkodzenia mechaniczne, bulki zdeformowane, zgniecione
porozrywane

obecnos¢ szkodnikow
oraz ich pozostatosci

zywych, martwych,

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa bulek — 100g

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Transport Buiki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy




Zatgcznik nr 1 do SIWZ postepowanie znak WT.2370.29.2019

Opis przedmiotu zamoéwienia_pieczywo

Nazwa grupy (produkty) Bulka pszenna 100g
Bulka pszenna 50g

Charakterystyka Wyréb z maki pszennej, tluszczu roslinnego, drozdzy
z dodatkiem cukru, soli
struktura i konsystencja — podtuzna lub  okragta  buika,
z poprzecznym podziatem lub bez, skorka gladka,
btyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu,
barwa: skorki — zlocista do jasnobrazowej, ktorej

intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu,
migkisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, sprezysty, rOwnomiernie porowaty

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek,
wilgotno$¢ pieczywa nie wieksza niz 42 — 50%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony,
niestony, stechty, mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, 0 wyraznie niewtasciwe]
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z obecnoscig grudek maki lub soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia
laseczka ziemniaczang

uszkodzenia mechaniczne, bulki zdeformowane, zgniecione
porozrywane

obecnos¢ szkodnikéw
oraz ich pozostatosci

zywych, martwych,

Material opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze —
kosz plastikowy
masa butek — 100g i 50g

Warunki, sposob

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste,

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Transport Buiki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwosé dostaw

Codziennie od poniedziatku do soboty w godz. 5:30 — 6:00.

Termin
przydatnosci do spozycia

3 dni od momentu dostarczenia do odbiorcy

Produkcjai dystrybucja w/w asortymentu spetniajaca warunki HACCP.




