Poz. 1,2,3,52,53

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

1.

Nazwa grupy (produkty)

Filet mrozony: z dorsza atlantyckiego, mintaja,
morszczuka, miruny i okonia

2.

Charakterystyka

Mrozone filety z dorsza atlantyckiego, mintaja morszczuka , miruny , okonia ,
bez skory i glowy , kl. 1

Filety cate, luzem (nie dopuszcza si¢ blokéw i kostek) mrozone metoda shatterpack
(SHP)

Ilos¢ glazury nie wigcej niz 10% w stosunku do wagi mrozonego produktu.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety czeSciowo lub w calosci rozmrozone

filety z uszkodzona glazura ochronna

filety zawierajace zwigzki fosforu w ilo$ci wigkszej niz
5 g na 1 kg ryby.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Wszystkie objete zaméwieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od 5
do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, handlowa nazwe¢ gatunku (nazwa polska

i facinska), metodzie i obszarze potowu, mas¢ netto produktu, procentowa zawarto$¢
glazury, dat¢ produkcji i termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,

Warunki, sposob przechowywania

Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze ponizej
-18°C

Transport

Ryby mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone wylacznie
do przewozu srodkéw spozywczych,

ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,

w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Poz. 4

Nazwa grupy (produkty)

Halibut tuszki mrozone

Charakterystyka

Tuszki mrozone z halibuta ze skéra — kl. I , bez glowy, pletw piersiowych, pasa
barkowego, wnetrznosci oraz tusek, nadajaca si¢ do bezposredniej obrobki. Tuszki cate,
luzem (nie dopuszcza si¢ blokéw i kostek) mrozone metoda shatterpack (SHP)

Ilos¢ glazury nie wigcej niz 10% w stosunku do wagi mrozonego produktu

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

tuszki czgSciowo lub w catosci rozmrozone

tuszki z uszkodzong glazura ochronng

tuszki zawierajace zwiazki fosforu w ilo$ci wigkszej niz
5 g na 1 kg ryby.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Wszystkie objete zaméwieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od 5
do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawierac:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, handlowa nazwg¢ gatunku (nazwa polska

i tacinska), metodzie i obszarze polowu, mas¢ netto produktu, procentowa zawarto$¢
glazury, dat¢ produkcji i termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,

Warunki, sposéb przechowywania

Przechowywaé¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
-18°C

Transport

Ryby mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone wylacznie
do przewozu $rodkéw spozywczych,

ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,

w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.




Poz. 5,6

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Dorsz atlantycki wedzony— tuszka
Dorsz Czerniak wedzony-tuszka

Charakterystyka

Dorsz wedzony tuszka bez glowy kl. I (wedzony
na gorgco w temperaturze do 90 °C)

Charakteryzuje si¢ bardzo wyraznym i pikantnym smakiem. Migso delikatne, jedrne
isoczyste, skora barwy zlocistej lub jasnobrunatnej, sucha iczysta, odymnym
zapachu i sfonawym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, plesni, gnilny, obcy
tekstura tkanki mi¢snej mazista

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — karton.

Opakowanie 1 kg — Skg wylozone papierem pergaminowym

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania

Warunki, sposéb przechowywania

Ryby wedzone przechowuje si¢ w suchych, czystych i chtodnych pomieszczeniach
w temperaturze 2 — 10°C.

Transport

Ryby wedzone nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz.7,10,12,13

1.

Nazwa grupy (produkty)

Halibut wedzony tuszka
Makrela wedzona tuszka
Trewal wedzony tuszka
Wegorz wedzony tuszka

Charakterystyka

Wedzone na zimno tuszki halibuta, makreli, trewala

i wegorza kl. I, bez glowy.

Migso delikatne, jedrne i soczyste, skdra barwy ztocistej lub jasnobrunatnej, sucha
iczysta, o dymnym zapachu
i sfonawym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, ple$ni, gnilny, obcy
tekstura tkanki migsnej mazista

Material opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudto kartonowe od 1kg — 5 kg, wyloZone papierem
pergaminowym

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania

Warunki, sposob przechowywania

Ryby wedzone przechowuje si¢ w suchych, czystych i chtodnych pomieszczeniach
w temperaturze 2 — 10°C.

Transport

Ryby wedzone nalezy przewozi¢ $rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.




Poz. 8,9

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Loso§ wedzony vacum
Loso$ wedzony dzwonki

Charakterystyka

Loso$ wedzony filet kl. I(wegdzony na zimno) vacum
Loso$ wedzony dzwonki
Migso o Scistej konsystencji i zlocisto pomaranczowym kolorze

Cechy dyskwalifikujace

zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, ple$ni, gnilny, obcy
tekstura tkanki migsnej mazista

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pakowany prézniowo na tacce w foli zamknigty
hermetycznie.

Opakowanie 100g — 200 g — vacum

Opakowanie 1 kg — 5 kg wylozone papierem pergaminowym — dzwonki
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania

Warunki, sposob przechowywania

Ryby wedzone przechowuje si¢ w suchych, czystych i chtodnych pomieszczeniach
w temperaturze 2 — 10°C.

Transport

Ryby wedzone nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 11

Nazwa grupy (produkty)

Szaszlyk z lososia wedzonego

Charakterystyka

Kawaliki z fileta fososia wedzonego kl. I(wedzony
na zimno nabijane na duza wykataczke przedzielony
np. cebulka, §liwka wedzona, ananasem, papryka.

Cechy dyskwalifikujace

zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, ple$ni, gnilny, obcy
tekstura tkanki migsnej mazista

Material opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — karton

Opakowanie 1 kg — 5 kg wylozone papierem pergaminowym

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania

Warunki, sposob przechowywania

Ryby wedzone przechowuje si¢ w suchych, czystych i chtodnych pomieszczeniach
w temperaturze 2 — 10°C.

Transport

Ryby wedzone nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.




Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Poz. 14
Nazwa grupy (produkty) Kawior czarny
2. Charakterystyka Kawior o jak najwigkszych ziarnach, srebrzysto — czarnych lub szaro — brazowych,
lekko btyszczacych, oregularnej  wielkosci, nie posklejanych izjak najmniej
intensywnym rybim zapachem
3. Cechy dyskwalifikujace zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, ple$ni, gnilny,
ziarenka maziste
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pakowany w stoiczki szklane
znakowanie z nakretka. Opakowanie 80g
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.
5. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C
6. Transport Nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
Poz. 15
Nazwa grupy (produkty) Kawior czerwony
2. Charakterystyka Odmiana kawioru pozyskiwana z ryb tososiowatych
o blado czerwonym kolorze z btyszczacym pomaranczowym odcieniem, ziarna
lekko btyszczace,
o regularnej wielkosci, nie posklejane i z jak najmniej intensywnym rybim zapachem
3. Cechy dyskwalifikujace zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, ple$ni, gnilny, ziarenka maziste
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pakowany w stoiczki szklane
znakowanie z nakretka. Opakowanie 80g
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.
5. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C
6. Transport Nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu

zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.




Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Poz.16

1 Nazwa grupy (produkty) Krewetki koktajlowe mrozone

2. Charakterystyka Krewetki w cato$ci $redniej wielkos$ci, obrane, gotowane gleboko mrozone,
glazurowane.
Zawarto$¢ glazury nie wigcej niz10%

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
krewetki potamane
krewetki czg$ciowo lub w calosci rozmrozone
uszkodzone, brudne opakowania

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; wszystkie obj¢te zamoéwieniem produkty dostarczane beda w zgrzewkach

znakowanie vacum 250g

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
-18°C

6. Transport Krewetki mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone
wylacznie do przewozu srodkéw spozywczych,
ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,
w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Poz. 17

1. Nazwa grupy (produkty) Malze marynowane

2. Charakterystyka Matze marynowane w catosci
Sktad; matze — nie mniej niz 39%, w zalewie: woda, s6l, kwasek cytrynowy lub ocet,
ziota, koncentrat pomidorowy

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; wszystkie objgte zamoéwieniem produkty dostarczane w stoikach 195g —

znakowanie 340g

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu

zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.




Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Poz. 18

1. Nazwa grupy (produkty) Owoce morza — Frutti di mare

2. Charakterystyka Mieszanka —krewetki, kalmary, o$miornica, mig¢so maiz
w calo$ci $redniej wielko$ci, niektére krojone, gleboko mrozone.

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
mieszanka czg¢§ciowo lub w cato$ci rozmrozona

4. Material opakowaniowy, Opakowanie; wszystkie obj¢te zamdéwieniem produkty dostarczane beda w zgrzewkach

znakowanie vacum 250g — 500g

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
-18°C

6. Transport Owoce morza mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone
wylacznie do przewozu $rodkéw spozywczych,
ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,
w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Poz. 19

1 Nazwa grupy (produkty) Kostka panierowana z mintaja

2. Charakterystyka Kostka z filetéw ryb biatych bez skéry kl. I, mrozona
Kostki cate, luzem (nie dopuszcza si¢ blokéw
lub potamanych)
Kostka w panierce.

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
kostka czgsciowo lub w cato$ci rozmrozone
kostka z uszkodzong glazura ochronng

4. Material opakowaniowy, Opakowanie; wszystkie obj¢te zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pudtach

znakowanie kartonowych od 5 do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
—-18°C

6. Transport Produkty mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone

wylacznie do przewozu srodkéw spozywczych,
ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,
w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.




Poz. 20

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Kostka rybna z serem (lub w sosie serowym)

Charakterystyka

Kostka z filetéw rybnych — nie mniej niz 50%, sos serowy, ser, gl¢boko mrozona.

Kostki cate, luzem (nie dopuszcza si¢ blokéw lub potamanych)
Kostka w panierce, zawarto$¢ panierki nie wigcej niz 15%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
kostka czg§ciowo lub w cato$ci rozmrozona
kostki potamane

uszkodzone, brudne opakowanie

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie obj¢te zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pudtach
kartonowych od 5 do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Przechowywaé¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
—-18°C

Transport

Produkty mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone
wylacznie do przewozu srodkéw spozywczych,

ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,
w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Poz. 21

Nazwa grupy (produkty)

Paluszki rybne z fileta mintaja

Charakterystyka

Paluszki z filetéw mintaja —nie mniej jak 60%, bez skéry kl. I- gieboko mrozone.
Paluszki cate, luzem (nie dopuszcza si¢ blokéw lub potamanych)
Paluszki w panierce— zawarto$¢ panierki nie wigcej niz15%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
paluszki czg§ciowo lub w catosci rozmrozone
paluszki potamane

uszkodzone, brudne opakowanie

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie objgte zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pudiach
kartonowych od 5 do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze ponizej
—-18°C

Transport

Produkty mrozone nalezy transportowa¢ wykorzystujac samochody przeznaczone
wylacznie do przewozu $rodkéw spozywczych,

ze sprawnymi urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem temperatury,
w warunkach zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.
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Poz. 22

1. Nazwa grupy (produkty) Sledz solony matjas

2. Charakterystyka Filety $ledzia solonego matjas bez skory kl. I
Filety cale, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych,
soczysty, o delikatnej teksturze i tagodnym smaku. Barwa migsa — tkanka migsna jasna,
biata do lekko kremowe;.

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
filety rozpadajace si¢
filety o luznej konsystencji (migkkie, maziste)
o przebarwieniach §wiadczacych o nie§wiezosci filetow.

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

znakowanie Z Zywnoscia)

od 5 do 10 kg,
Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 23

L Nazwa grupy (produkty) Filety $ledziowe w sosie musztardowym

2. Charakterystyka Filety §ledziowe w zalewie. Zawarto$¢ filetow w produkcie min. 60% przypraw 10%
w zalewie aromatyczno — musztardowej (olej rzepakowy, woda, cukier, musztarda,
przyprawy) o konsystencji zawiesistej, filety cale, bez obcych zanieczyszczen, produkt
o wysokich walorach smakowych delikatnie stodki, soczysty, delikatnej teksturze
i tagodnym smaku.
Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j sos lekko zéttawy

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia $wiadczace o nie§wiezosci filetéw

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

znakowanie Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,
Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu

zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.




Poz. 24

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Filety Sledziowe z suszonymi ziolami

Charakterystyka

Filety $ledziowe w zalewie. Zawartos$¢ filetéw w produkcie min. 60% , przypraw 10%
w zalewie aromatyczno — ziolowej o konsystencji zawiesistej, filety cale, bez obcych
zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych delikatnie stodki, soczysty,
delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biala do lekko kremowej sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetéw

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 25

Nazwa grupy (produkty)

Filety $ledziowe po wiejsku

Charakterystyka

Marynowane filety §ledziowe w oleju. Zawartos¢ filetéw w produkcie min. 60%, olej
rzepakowy, cebula marynowana, ocet, sOl, cukier, gorczyca, papryka suszona,
pieprz.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetéw

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie z tworzywa sztucznego lub stoik o poj. 250g — 600g

(material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig)

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.




Poz. 26

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Kaszubski filet sledziowy

Charakterystyka

Sledz po kaszubsku zawartos$¢ filetéw w produkcie min.
50% przypraw 10%  w zalewie aromatyczno— Korzennej (pomidorowej)
o konsystencji zawiesistej, filety cate, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich
walorach smakowych, soczysty, delikatnej teksturze i fagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjelczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 27

Nazwa grupy (produkty)

Koreczki sledziowe gizyckie

Charakterystyka

Filety $ledziowe marnowane zawijane w koreczki
z papryka icebula w zalewie (olej rzepakowy, cebula marynowana, papryka,
przyprawy), zawartos$¢ filetow
w produkcie min. 60%  bez obcych zanieczyszczefi, produkt o wysokich walorach
smakowych , delikatnie stodki , soczysty, delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetéw

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemniki z tworzywa o pojemnos¢ : 200g — 250g.

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.
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Poz. 28

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Safatka §ledziowa z grzybami

Charakterystyka

Zawartos¢ filetow marynowanych krojonych w produkcie min 40% . Cebula, olej
ro$liny, grzyby suszone ,pieczarki okoto25%. Przyprawy i warzywa (marchewka,
pietruszka,  seler, bazylia suszona, czosnek, papryka) 35%. Bez obcych
zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, delikatnej
teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjelczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 29

Nazwa grupy (produkty)

Salatka $ledziowa z rodzynkami

Charakterystyka

Zawartos¢ filetow w produkcie min. 40%, przypraw 10%, z dodatkiem cebuli, rodzynek,
w zalewie aromatyczno — stodkawej , zawiesistej.

Filety cale, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych ,
delikatnie stodki, soczysty, delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j , sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luZnej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjefczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Poz. 30

1. Nazwa grupy (produkty) Salatka §ledziowa z czosnkiem

2. Charakterystyka Zawartos¢ filetow w produkcie min 40%, przypraw 10%, czosnek, cebula, olej.
bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty,
delikatnej teksturze i fagodnym smaku.
Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowej

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjelczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

znakowanie Z Zywnoscia)

od 3 do 10 kg,
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 31

L Nazwa grupy (produkty) Rolmops - §ledz marynowany

2. Charakterystyka Filet §ledzia marynowanego zwinig¢te ~ w rolmopsa  z cebulka, zawarto$¢
filetéw w produkcie min. 60%, przypraw 10% , w zalewie octowej, filety cate,
bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych delikatnie stodki,
soczysty, delikatnej teksturze
i tagodnym smaku.
Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nie§wiezosci filetéw

4. Materiat opakowaniowy, Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

znakowanie Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych
w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu

zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.
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Poz. 32

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Salatka jarzynowa z kapusta biala

Charakterystyka

Zawarto$¢ warzyw w produkcie min 60%, przypraw 10%, sosu majonezowo —
$mietanowego 20% , z dodatkiem kapusty bialej i jaj, bez obcych zanieczyszczen,
produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i tagodnym
smaku .

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
przebarwienia $wiadczace o nie§wiezosci satatki
niedopuszczalny zapach zjefczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 33

Nazwa grupy (produkty)

Salatka jarzynowa

Charakterystyka

Zawarto$¢ warzyw (ziemniak, marchew, groszek zielony, seler, ogdrek, pietruszka,
cebula) w produkcie min 67%,z dodatkiem jabtka i jaj gotowanych , przypraw 10%,
sosu majonezowo — $mietanowego z dodatkiem musztardy 20%,  Bez obcych
zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, delikatnej
teksturze i tagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
przebarwienia $wiadczace o nie§wiezosci satatki
niedopuszczalny zapach zjefczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Poz. 34

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Salatka warzywna ze $ledziem

Charakterystyka

Zawartos¢ filetow w produkcie min 40%,  przypraw 10% warzyw 30%,  sosu
majonezowo — $mietanowego 20%

z dodatkiem np. papryki, cebuli, warzyw, bezobcych zanieczyszczen, produkt
o wysokich walorach smakowych, soczysty, delikatnej teksturze i tagodnym smaku.
Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjelczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 35

Nazwa grupy (produkty)

Salatka pieczarkowa ze Sledziem

Charakterystyka

Zawartos¢ filetéw w produkcie min 50%, przypraw 10% ogérek i pieczarka 25%, sosu
majonezowo —§mietanowego 15%

bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty,
delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowe;j

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luZnej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjefczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Poz. 36

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Safatka surimi z ananasem i warzywami

Charakterystyka

Kawatki paluszkéw surimi, ananas, warzywa (seler, por, ogoérek, kukurydza, cebula)
majonez.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
uszkodzone, brudne opakowania

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 37

Nazwa grupy (produkty)

Sledz w sosie salsa

Charakterystyka

Filety $ledziowe w kawatkach w sosie salsa. Zawarto$ci filetéw w produkcie min. 44%
, z dodatkiem ananasa, papryki, marchwi, bambusa, cebuli iprzypraw w sosie
pomidorowym stodko — kwasnym, o konsystencji zawiesistej, filety cate, bez obcych
zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych delikatnie stodki, soczysty,
delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowej sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjefczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia)

od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

15




Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Poz. 38

1 Nazwa grupy (produkty) Zawijane §ledzie ze $liwka lub wisnig

2. Charakterystyka Filety $ledziowe matjasy zawijane w koreczkize $liwka lub z wisnia w oleju,
bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych delikatnie stodki,
soczysty, delikatnej teksturze i tagodnym smaku.
Barwa migsna — tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowej .

3. Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)
przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetéw

4. Material opakowaniowy, Opakowanie; pojemnik z tworzywa sztucznego lub stoik o pojemnosci : 200g — 250g.

znakowanie Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

5. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 39, 48, 49
1. Nazwa grupy (produkty) Filet z makreli w sosie pomidorowym
Szprot w sosie pomidorowym
Sledz w sosie pomidorowym

2. Charakterystyka Konserwa rybna — filety z makreli, $ledz i cate szprotki podwedzane (zawarto$¢ ryb
w produkcie nie mniej jak 55%) w sosie pomidorowym. Konsystencja do$¢ $cista Smak
i zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i dodatkéw.
Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamknigcia puszki.

3. Cechy dyskwalifikujace Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku izapachu tresci konserw, obce posmaki,
zapachy, oznak korozji puszek
i zanieczyszczen.
Brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.

4. Material opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub blaszana z zamknigciem

znakowanie przystosowanym (z zawleczka)do otwarcia.

Opakowanie jednostkowe o poj.: 120g-170g
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

S. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

6. Transport Konserwy nalezy przewozi¢ $rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Poz. 40

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Paprykarz

Charakterystyka

Konserwa rybna — rozdrobnione migsoryb (nie mniej jak 40%) z dodatkiem ryzu,
koncentratu pomidorowego oraz przypraw, . Barwa czerwona. Ostry i wyrazny smak
charakterystyczny dla produktu oraz uzytych przypraw.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamknigcia puszki.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu treéci konserw, obce posmaki,
zapachy, oznak korozji puszek
i zanieczyszczen.

Brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub blaszana z zamknigciem
przystosowanym do jednorazowego otwarcia z zawleczka.

Opakowanie jednostkowe : 130 g-300 g

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Konserwy nalezy przewozi¢ $rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 41, 42

Nazwa grupy (produkty)

Pasta kawiorowa wedzona
Pasta kawiorowa fagodna

Charakterystyka

Wedzona ikra ryb (nie mniej niz 45%), olej rzepakowy, cukier, woda,
ptatki ziemniaczane, sdl spozywcza, przecier pomidorowy, substancje konserwujace
Kawior z przyprawami bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach
smakowych delikatnej teksturze i fagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji lub
uszkodzenia, obce posmaki, zapachy,
Brak oznakowania opakowan.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Tubka metalowa o pojemnosci :100g — 150g.

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

17




Poz. 43

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Pasta rybna

Charakterystyka

Migso z tososia wedzonego, makreli wedzonej lub tunczyka wedzonego (nie mniej niz
23%), olej, woda, cukier, koncentrat pomidorowy, mielona gorczyca, przyprawy,
bez obcych zanieczyszczen , produkt o wysokich walorach smakowych , delikatnej
teksturze i tagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji lub
uszkodzenia, obce posmaki, zapachy,
Brak oznakowania opakowan.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Pojemnik z tworzywa sztucznego o pojemnosci: 80g.

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 44

Nazwa grupy (produkty)

Pasta z lososia

Charakterystyka

Migso z tososia wedzonego (nie mniej niz 29%) olej rzepakowy, woda, ikra ryb, sél
spozywcza, cukier, przecier pomidorowy, przyprawy, bez obcych zanieczyszczen,
produkt o wysokich walorach smakowych, delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji lub
uszkodzenia, obce posmaki, zapachy,
Brak oznakowania opakowan.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie — Tubka metalowa lub pojemnik z tworzywa sztucznego o pojemnosci: 80g
— 145g. Oznakowanie powinno zawiera¢ w jgzyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Poz. 45

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Pasta z tunczyka

Charakterystyka

Migso z tuniczyka (nie mniej jak 35%), olej, koncentrat  pomidorowy,
z przyprawami bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych ,
delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji lub
uszkodzenia, obce posmaki, zapachy,
Brak oznakowania opakowan.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Tubka metalowa lub pojemnik z tworzywa sztucznego o pojemnosci 80g —
145g.

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg

produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposob przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.

Poz. 46, 47, 50

1.

Nazwa grupy (produkty)

Sardynka w oleju
Szprot w oleju
Sledz w oleju

Charakterystyka

Konserwa rybna — mate sardynki, cate szprotki podwedzane i §ledz w zalewie olejowej
(zawarto$¢ ryb w produkcie nie mniej jak 55%). Konsystencja do$¢ Scista . Barwa
charakterystyczna dla danego gatunku ryb. Smak izapach charakterystyczny dla
produktu oraz przypraw i dodatkéw.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamknigcia puszki.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku izapachu tresci konserw, obce posmaki,
zapachy, oznak korozji puszek
i zanieczyszczen.

Brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub blaszana z zamknigciem
przystosowanym (z zawleczkg)do otwarcia.

Opakowanie jednostkowe o poj.: 120g-170g

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Konserwy nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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Poz. 51

Zatqcznik 1.1 do SIWZ znak WT.2370.22.2020
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia_ryby, satatki

Nazwa grupy (produkty)

Tunczyk w sosie wlasnym

Charakterystyka

Konserwa — tuniczyk duze kawatki w sosie wlasnym.

Barwa migsa jasnorézowa., konsystencja do$¢ Scista, kawalki cate, nie powinny si¢
rozpadac.

Konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamknigcia puszki.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ zmiany barwy, smaku i zapachu treéci konserw, obce posmaki,
zapachy, oznak korozji puszek

i zanieczyszczen.

Brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa, z zamknigciem przystosowanym
do jednorazowego otwarcia z zawleczka. Opakowanie jednostkowe : 170g — 185¢g
Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych

w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Konserwy nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Poz. 54

Nazwa grupy (produkty)

Sledzik

Charakterystyka

Filety ze §ledzia w kawatkach w zalewie. ~Zawarto$¢ filetow w produkcie min. 50%,
w zalewie o konsystencji zawiesistej, filety cale, bez obcych zanieczyszczen, produkt
o wysokich walorach smakowych. Zalewa; olej lub sos w réznych smakach
(musztardowy, $mietanowy, meksykanski, koperkowy) z dodatkami warzyw (cebula,
papryka, suszone pomidory)

Barwa migsna jasna, biata do lekko kremowe;j .

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji (rozpadajace si¢)

przebarwienia §wiadczace o nieswiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjelczaty, gnilny, chemiczny, st¢chty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstura migsa

Material opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; foliowe (materiat dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia)

o pojemnosci 100g — 110g,

Oznakowanie powinno zawiera¢ w jezyku polskim:

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, masg¢ netto produktu, datg
produkcji, termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w temperaturze 2°C do 8°C

Transport

Towar nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywno$ci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci.
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